


ANTIPASTI "

LE PIZZE 100% GLUTENFREI

1 LE CLASSICHE

MARGHERITA vozzarsiia & sasiium Q\/d 13.00
SALAME saam 14.50
LUISA cixocnter schinken 14.50
H OT & SEXY SALAMI (PIKANT) & KARAMELISIERTE ZWIEBELN 15.00
PIPPA cecrivres cemise & scharskise Q\/d 15.50
BUONA SALAMI (PIKANT) & SCHAFSKASE 15.50
GIOIA saam & pize 15.00
CAPRICCIOSA ARTISCHOCKEN, PILZE, GEK. SCHINKEN & OLIVEN  15.50
MARIA cexochrer schinken & pize 15.00

OMAS BESTE FRIKADELLEN 15.00
IN TOMATENSOBE GESCHMORT
AUBERGINEN ALLA PARMIGIANA </ 18.50
VITELLO TONNATO CLASSICO 18.50
HAUCHDUNN GESCHNITTENES KALBSFLEISCH MIT THUNFISCH-CREME
PARMIGIANO-RINDERCARPACCIO 18.50
MIT RUCOLA & GERIEBENEM PARMESAN
SMASHED BURRATA 18.00
MIT ANCHOVIES, OLIVE TAGGIASCHE & CROSTINI
CROSTONE </ 22.00
FOCACCIA-BROT MIT El & TRUFFEL
POLIPO MIO 22.00
GEGRILLTER OKTOPUS MIT AVOCADO & WASABI-MAYO
LACHS-CHEESECAKE 22.00
FRITTO MISTO 23.50
FISCH UND GEMUSE IN TEMPURATEIG FRITTIERT
ROTE BEETE CARPACCIO 19.50
- BRUSCHETTE —
CLASSICA 10.50
GEROSTETES ITALIENISCHES KNOBLAUCHBROT,TOMATEN, BASILIKUM, OLIVENOL
BELLA CIAO 12.50

GEROSTETES ITALIENISCHES KNOBLAUCHBROT,TOMATEN, AVOCADO, OLVEN, ANCHOVIS

- LE BIANCHE a

OHNE TOMATENSOSE & MIT MOZZARELLA

INSALATE =
GEMISCHTER SALAT 10.50
CAESAR SALAT MANGIA STYLE 16.50
CARNIVOR' SALAT MIT BEEF TAGLIATA 18.50
EXOTICA 19.50

WILDKRAUTERSALAT MIT GARNELEN, MANGO, AVOCADO, UND KOKOS-CHILI-DRESSING

HOT SUMMER«”

WILDKRAUTERSALAT MIT ZIEGENKASE, AVOCADO, HIMBEEREN

18.50

& PINIENKERNEN

4 “eiﬂ A
“ANGIP”

PESCE

LACHS-STEAK 32.00
MIT SPINAT
FISCH DES TAGES 29.00 - 38.00
MIT PASSENDER BEILAGE

CARNE —
ANGUS BEEF STEAK 220G 34.00
MIT POMMES FRITES ODER GEMUSE (mit Kréuterbutter, Café de Paris oder Pfeffersofie)
FLANKSTEAK TAGLIATA 32.00
MIT POMMES FRITES & CHIMICHURRI
SICILIAN ROASTBEEF (ZUM TEILEN) 59.00

A.O.P, ANCHOVIS, ROSMARINKARTOFFELN, TRUFFELMAYO, GEMISCHTER SALAT

\\ALO BURG£p

LA PASTA 100% GLUTENFREI

LE BEVANDE

UNSERE MANGIA MANGIA EMPFEHLUNGEN
FRAGEN SIE DAS PERSONAL NACH UNSEREN EMPFEHLUNGEN DES TAGES

GETRENNTE RECHNUNG BIS ZU 4 PERSONEN MOGLICH
EC KARTE: AB 15€ KREDITKARTE: AB 40€

4 Fo R M AGG I ‘GRANA PADANO, TALEGGIO, GORGONZOLA t\/d 1 6-50
CONTESSA LACHS & SPINAT 19.50
PARMA :ucoLn, KiRscHTOMATEN, GRANA PADANO 18.50
PROSCIUTTO DI PARMA
BELLA MIA BURRATA, KIRSCHTOMATEN & PESTO t\/d 18.00
DO N BURRATA, SALAMI (PIKANT) & TRUFFEL 24.00
MARE GARNELEN, BUFFELSTRACCIATELLA & ZITRONEN-ZESTE 24.00
DIAVOLA rarrurata sacam (PIKANT) TRUFFELCREME 19.50
PIZZA NUTELLA zummien 14.00
EXTRAS: ERBDEEREN 3.50 PISTAZIEN 3.50
AUFSCHNITT / KASE / GEMUSE / RUCOLA 3.00
FISCH / SALSICCIA 4.00

ANTIPASTO MISTO MANGIA MANGIA  22.00

GEMISCHTE VORSPEISEN KALT / WARM / ROH & GEKOCHT
AB ZWEI PERSONEN, PREIS PRO PERSON

C\/d BEYOND BURGER 21.00

BEYOND-PATTY (BESTEHEND AUS ERBSENPROTEINEN & ROTE BEETE)

TALEGGIO KASE, GEB. AUBERGINEN, BASILIKUM- MAYO, SALAT, TOMATEN, ZWIEBELN

- DAS PATTY IST REIN PFLANZLICH, GLUTEN- UND SOJAFREI -

ALLE UNSERE BURGER (LOW CARB BURGER AUSGESCHLOSSEN)

WERDEN MIT POMMES SERVIERT!

LOW CARB BURGER

ANGUS BEEF, SPECK, CHEDDAR, RUCOLA, ZWIEBELN, TOMATEN & GRANA PADANO (OHNE BROT)

MANGIA MANGIA BURGER

ANGUS BEEF, SPECK, CHEDDAR, RUCOLA, TOMATEN, ZWIEBELN & PARMIGIANO

SMOKEY AVO BURGER

ANGUS BEEF, SPECK, CHEDDAR, RUCOLA, AVOCADO & JALAPENO-MAYO

TARTUFO BURGER

ANGUS BEEF, SCHWARZER TRUFFEL, PECORINO, CHEDDAR, RUCOLA & TRUFFEL-MAYO

N

16.50

18.50

19.50

24.00

u SPAGHETTI L A SOFTDRINKS -
y
POMODORO BASILICO o 16.50 WASSER MEDIUM / NATURELLE 0,50L / 0,75L 5.90 / 8.90
AGLIO OLIO E PEPERONCINO 7 1650
PEPSI / PEPSI MAX / 7 UP / MIRINDA 0,3L 3.90
CARBONARA 18.50
APFELSAFT 0,3L 3.90
PUTTANESCA romarensose, kapern, OLIVEN & ANCHOVIS 16.50
AMATR'C'ANA FOMATENSOBE, GUANCIALE & ZWIEBELN 17.00 ORANGENSAFT / MARACUJASAFT / TRAUBENSAFT 0,3L 3.90
VONGOLE 26.00 SAFTSCHORLE 0,3L 3.90
SCHWEPPES-BITTERLEMON, GINGER ALE, TONIC 3.90
- TAGLIATELLE —
LACHS & SPINAT 22.00
BOLOGNESE 19.00 “\“ T U N I [.
RIESENGARNELEN & RUCOLA 24.00
MEERESFRUCHTE 24.00
BOMBAY SAPPHIRE & FEVERTREE 14.50
VEGANO MIO i cemisseeoLoonese 17.50
HENDRICKS & FEVERTREE 15.00
_ FUSILLONI | GIN MARE & FEVERTREE 15.50
MONKEY 47 & FEVERTREE 15.50
LA BESTIA SALSICCIA, SCHARFE ROTWEIN-TOMATENSUGO & PECORINO 19.50
GOLOSA MIT SALSICCIA & ZUCCHINI 19.50 — A P E R I T I v o —
BITTERINO 8.50
- MEZZI PACCHERI -~ | RAMAZZOTTI ROSATO 12.50
BOLOGNESE CREMOSA wirricoma satara 22.00 WILDBERRY LILLET 12.50
OKTOPUS-RAGU criann 24.00 LIMONCELLO SPRITZ timoncete, prosecee, sode 1550
AI.I.A SORRENTINA MIT TOMATENSUGO & MOZZARELLA  19.00 HUGO/ HUGO ALKOHOLFRE' 12.50
TRUFFELCARBONARA CRE A 28.00
UFFELCARBO CREMOS WILDBERRY LILLET 12.50
APEROL SPRITZ 12.50
TAG'.'OL'N' AL TARTUFO MIT FRISCHEM TRUFFEL 29.00
LASAGNA CLASSICA MIT BOLOGNESE 19.00 [ L E N o s T R E B I R R E ]
RADEBERGER PILSNER vom ass ot 4.20
- | DOLCISSIMI -1 | RADEBERGER PILSNER auorovese o5t 4.30
BUBLE RADLER NATURTRUB vomessost  4.70
NEW YORK SALZKARAMELL CHEESECAKE 9.50 BUBLE EDELWEISSBIER vou rass o5 470
PISTAZIENSOUFFLE 10.50 BUBLE EDELWEISSBIER aworoterei 0.5 4.90
rr———— PERONI NASTRO AZZURO . 450
TIRAMISU CLASSICO 9.50 MORETTI o:x 450

Hinweis fiir Allergiker: Auf Wunsch bekommen unsere Gaste eine extra angefertigte SpeiBekarte mit allen Konservierungs- & meldepflichtigen Zusatzstoffen vermerkt. Bitte fragen Sie einfach bei unserem Personal nach.

(\) = VEGAN

Q\/ﬁ = VEGETARISCH (KANN MILCH LAB ENTHALTEN]

| NOSTRI CONSIGLI SUL VINO

OMEip
“ANNGIP”

0,75L 35.00 / 0,2L 9.50

OTTELLA - VENETO - LUGANA (WEIB) O

VARVAGLIONE 12 E MEZZO - PUGLIA - PRIMITIVO (ROT) .

0,75L 40.00 / 0,2L 11.50

VARVAGLIONE PARALUPI - PUGLIA - NEGROAMARO. PRIMTIVO (ROT) .

TALO - PUGLIA - CHARDONNAY (WEISS) O

0,75L 43.00 / 0,2L 12.50

FRESCOBALDI ALIE - TOSCANA - ROSE .

0,75L 69.00 / 0,1L 14.00

CONTADI CASTALDI BRUT - LOMBARDIA - FRANCIACORTA

0,75L 50.00 / 0,2L 14.50

ST. MICHAEL EPPAN - SUDTIROL - CHARDONNAY (WEISS) O

CONTERNO - PIEMONTE - BARBERA (ROT) .



